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Aperitif au champagne

Homard breton tranche,
caresse de caviar de France, éecume de homard

Caille au sautoir, calissons au potiron,
carottes en écailles de cardamome

Pomme chateau confite, creme d’Isigny survolée de truffes

Beeuf le filet snacke, slicé aux aromates,
escorte d’un gateau de betteraves

Exotisme d’ananas et mangue a la vanille

Tendresse de chocolat lacte,
glace amaretto

Sensualité de citron meringué

Menu 160 €
Accord avec les vins 220 €




